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NOTRE METIER

Une expérience de plus de
vingt ans dans le métier de
boucher, charcutier et traiteur
nous permet de vous propo-
ser une gamme variée de tres
belle qualité.

Nous travaillons des produits
frais, autant que possible de
saison, issus de circuits les
plus courts possibles.

Une attention toute particu-
liere porte sur la qualité des
matieres premieres utilisées.

Notre équipe est a I'écoute de vos
besoins et de vos envies, elle donne
chaque jour le meilleur d’elle-méme
pour vous satisfaire.

ARTISAN GOURMAND DU LIMOUSIN

En 2015, la Chambre Régionale des Métiers et de I'Artisanat du Limousin nous
a attribué le dipléme d’Arti-
san Gourmand du Limou-
sin, qui nous engage a
fabriquer Maison au mini-
mum 80% des produits de

notre activité principale. e )
En réalité, nous allons bien
au-dela, car nos plats et
préparations sont faits
Maison a au moins 95% !
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W En tant qu’Artisans Gourmands du Limousin, nous

sommes également chaque jour engagés a transmettre

DU LIMOUSIN notre savoir-faire (avec par exemple un apprenti), a

proposer un service de proximité a nos clients, a innover
pour toujours vous surprendre.
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PATISSERIES SALEES

Mini-friand : 0,50 €
Mini-saucisse feuilletée : 0,50 €
Mini-quiche : 0,50 €
Mini-pizza : 0,50 €
Mini-gougeére : 0,40 €
Tarte fine boudin aux

pommes : 0,60 €

VERRINES (minimum 20 piéces)

Avocat aux crevettes : 1,50 €
Rillettes de thon, citron,
ciboulette : 1,50 €
Saumon fumé, mousse
citron : 1,80 €
Foie gras, pain d'épice,
figues : 1,80 €

Mousse de chévre aux noix : 1,50 €
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TOASTS (minimum 20 toasts)

10 par catégorie

Roquefort : 0,50 €
Rillettes de porc : 0,50 €
Tarama : 0,50 €
Oeufs de lump : 0,50 €
Mousse de foie : 0,50 €
Saumon fumé : 0,60 €
Toast au foie gras : 0,60 €
Chévre : 0,50 €
MINI-BROCHETTES

Volaille marinée, miel, soja: 1,50 €
Gambas aux ananas : 2,50 €

Saucisse espelette + nature : 1,50 €
Abricot aux pruneaux avec

sa poitrine fumeée : 1,50 €
Melon au jambon sec,
tomates cerises : 1,50 €




CRUDITES

250 g par personne

CRUDITES MAISON

Carottes rapées : 2,30 €
Salade de choux au comté : 3,20 €
Salade piémontaise : 3,20 €
Taboulé : 2,50 €
Céleri remoulade : 2,30 €
Maceédoine de légumes : 2,30 €
Cocktail de crevettes : 4,20 €
Salade de pates, poulet,

parmesan : 3,20 €
Salade de hareng, pommes

de terre : 2,50 €
Salade de lentilles : 3,20 €
Salade de mais, riz,

tomate, thon : 2,50 €
CHARCUTERIES MAISON
Jambon blanc, la part : 1,50 €
Jambon sec, la part : 1,50 €
Rosette, la part : 0,60 €

Saucisson cuit a l'ail, la part : 0,40 €

Paté de campagne, lapart: 0,90 €
Paté de canard, la part : 0,90 €
Rillettes, la part : 0,90 €

Terrine de jambonneau,
la part :
Terrine de lapin, la part :
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1,20 €

Terrine
de lapin

VIANDES FROIDES MAISON
(pour 100 g)

Rosbeef cuit, 2 tranches,

la part : 3,00 €
R6ti de porc cuit, 2 tranches,

la part : 2,20 €
Magret de canard cuit,

la part : 4,00 €
Poulet cuit, la part : 3,00 €
R6ti de veau cuit, la part : 4,00 €

POISSONS FROIDS MAISON

(part de 100 g) minimum 8 personnes

Terrine aux deux poissons
(saumon + cabillaud), la part : 2,50 €
Filet de saumon bellevue,

la part : 6,00 €
Coquille de poisson,

macédoine, la part : 4,50 €
1/2 langouste : selon cours
Saumon fumé, la part : selon cours
Terrine d'écrevisse a

I'armoricaine, la part : 2,80 €




ENTREES CHAUDES
INDIVIDUELLES

Coquille saint-jacques : 6,50 €
Cassolette gambas-rouget : 6,00 €
Bouchée aux fruits de mer: 4,00 €
Bouchée ala reine : 3,00 €
Bouchée aux ris de veau : 5,50 €

Crépe jambon-champignons : 2,80 €

Saucisson brioché : 3,20 €
Tourte auvergnate : 2,80 €
Friand : 2,50 €
Paté aux pommes de terre

(2 personnes) : 550 €
Quiche : 2,80 €
Brioche aux deux jambons : 2,80 €

Tourte
auvergnate

Bouchée
dla reine |
.

POISSONS CHAUDS

Saumon a l'oseille : 5,80 €
Sandre sauce champagne : 8,00 €
Lotte a I'américaine : 7,50 €
Turban de sole a la mousse

de saumon : 6,00 €
Dos de cabillaud sauce

diépoise : 5,50 €
Filet de saint-pierre sauce

safran : 7,80 €

Filet de truite aux amandes : 5,50 €

ENTREES CHAUDES EN BANDE

Feuilleté de jambon, le kg : 12,90 €
Paté a la viande, le kg : 16,90 €
Paté aux pommes de terre,

le kg : 12,90 €
Quiche lorraine, le kg : 14,90 €
Quiche a la saint-jacques,

le kg : 21,90 €
Feuilleté de saumon aux

epinards, le kg : 19,90 €
Feuilleté de ris de veau,

le kg : 29,90 €

Chez nous,
méme la pate
feuilletée est
faite Maison !



BCEUF

Boeuf bourguignon : 5,00 €
Daube provencale : 5,00 €
Carbonnade flamande : 5,00 €
Goulash : 5,00 €

Langue de beeuf sauce piquante

ou sauce madere : 4,80 €
VEAU

Blanquette de veau : 6,00 €
Sauté de veau marengo : 6,00 €
Sauté de veau aux girolles : 6,50 €
Paupiettes de veau forestiere

au porto : 5,50 €
Ro6ti de veau aux morilles : 7,50 €
R6ti de veau aux cepes ou

aux girolles : 6,50 €
R6ti de veau orloff

(minimum 8 personnes) : 6,50 €
Poitrine de veau farcie : 4,80 €
Téte de veau sauce gribiche,

le kg : 18,90 €
Ris de veau aux morilles et

aux girolles, le kg : 49,90 €
Paupiettes de veau aux

morilles : 6,50 €
AGNEAU

Navarin d'agneau : 6,50 €
Gigot réti : 6,00 €
Epaule d'agneau farcie : 6,00 €

Les tarifs de notre Carte Traiteur sont exprimés en TTC. Les illustrations et images
sont non contractuelles. Nous n’assurons pas le service.

PORC

Caillette de I'Ardéche : 5,00 €
R6ti de porc savoyard : 5,00 €
Jambon grillé au porto : 4,50 €

Jambon entier a I'os (minimum

20 personnes), la part : 4,50 €
Jambonneau réti, la piece : 12,00 €
Sauté de porc sauce

moutarde : 4,50 €
Travers de porc mariné grillé : 4,50 €
Epaule de porc & la diable

(minimum 10 personnes) : 5,50 €
VOLAILLE
Cog auvin: 5,00 €

Cuisse de poulet basquaise : 5,00 €

Poulet aux morilles : 6,50 €
Poulet au curry : 5,00 €
Caille farcie : 550 €
Caille farcie au foie gras : 8,50 €
Supréme de pintade

aux pruneaux : 550 €

Cuisse de lapin sauce moutarde

ou sauce chasseur : 550 €
Cuisse de canard a l'orange

ou au poivre vert : 5,80 €
Filet de canard sauce

foie gras : 6,80 €
Paupiette de dinde

forestiere : 4,80 €
Roulé de dinde savoyard: 4,80 €




Gratin dauphinois, les 250 g : 2,50 €

Gratin de choux-fleurs : 2,80 €
Flan de courgettes : 2,80 €
Pomme duchesse, les 4 : 2,00 €
Pommes rosties, lapiece: 1,90 €

Pommes dauphines, le kg : 16,90 €
Tomates provencales,

la piéce : 0,60 €
Fagots de haricots verts : 1,20 €
Poélée forestiere : 2,90 €
Purée de pommes de terre,

le kg : 10,00 €
Riz pilaf : 2,00 €

Gratin dauphinois

Risotto :
Choux a choucroute, le kg :

2,50 €
7,90 €

14,90 €
14,90 €

Lasagnes, le kg :
Moussaka, le kg :

Paélla (riz, moules, crevettes,
langoustines, poulet, calamars,
chorizo doux), la part :

9,00 €

Lasagnes

Paélla Royale (riz, moules, crevettes,
langoustines, poulet, calamars,
chorizo doux, gambas, dos de

cabillaud), la part : 12,00 €
Choucroute (choux Maison, pommes
vapeur, saucisses de Francfort et
fumeées, saucisson cuit, poitrine

de porc cuite), la part : 7,50 €
Couscous (poulet, merguez,
agneau), la part : 7,00 €
Potée limousine (andouille

+ petit salé, choux, navets,

carottes, poireaux), lapart: 6,90 €



PLATEAU i 9,00 €

® Taboulé (250 g)
ou Carottes rapées (250 g)
® Poulet
ou Roti de porc
® Chips
® Camembert
® Tarte aux pommes

PLATEAU fi 12,00 €

® Charcuterie (1/2 paté de campagne, 1 rosette, 1 rondelle de saucisson a I'ail)
ou Piémontaise (200 g)
ou Choux au comté et jambon (200 g)
® Réti de porc
ou Rosbeef
ou Poulet
® Chips
® Tomme de montagne
® Creusois
ou Tarte aux pommes

Charcuterie Maison




MENU fi 12,00 €

® Bouchée a la reine ou aux fruits de mer
ou Assiette de charcuterie (jambon blanc, rosette, paté de campagne)
® Coqg au vin
ou Sauté de porc sauce moutarde
® Purée de pommes de terre
® Camembert
ou Tomme de montagne
® Tarte aux pommes

MENU fi 18,00 €

® Bouchée aux ris de veau
ou Cassolette de gambas-rouget

® Caille farcie au foie gras
ou Sauté de veau aux girolles
ou Filet de saint-pierre safrané

® Gratin dauphinois
ou Risotto
ou Tomates provencgales et haricots verts
® Saint-Alpinien et Bleu d'Auvergne
® Baba au rhum

MENU i 24,00 €

® Coquille saint-jacques
ou Foie gras mi-cuit et sa compotée d’oignons rouges
® Paupiette de veau aux morilles
ou Filet de canette sauce foie gras
ou Sandre sauce champagne
® Poélée forestiere (pommes de terre, haricots verts, girolles)
ou Gratin dauphinois
ou Risotto
® Saint-Nectaire et chevre

. ® Framboisier
’ ou Forét noire



RETROUVEZ-NOUS SUR LES MARCHES...

® Genouillac le mardi matin
® Felletin le vendredi matin

® Aubusson le samedi matin
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QUALITE
RIME AVEC
SECURITE

Pour le plaisir et le
bien-étre de nos clients,
notre laboratoire répond
bien sdr aux normes d’hygiéne

et de sécurité en vigueur, aux

bonnes pratiques de la fabrication.

La chaine du froid est scrupuleusement
respectée pour les produits que nous vous
proposons, en boutique comme a la livraison.
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